
FORMULE
DÉJEUNER 
BAZURTO

Du lundi  au vendred i  un iquement
s e lon  l e s  insp ira t ions  du che f

PLAT DU JOUR - 23€

ENTRÉE – PLAT 
OU PLAT – DESSERT- 27€

ENTRÉE – PLAT – DESSERT 32€

MENU DÉCOUVERTE 

QUE CHEVERE
L’EXPÉRIENCE BAZURTO

Samedi  & Dimanche  mid i
Et tous  l e s  so i r s

Laissez- vou s  gu ider  par  le  chef  
Ju an  Arb elaez pou r  u n  voyage  
Colomb ien  en  10  décou vertes

68€  /  personne

L’ACCORD PARFAIT BAZURTO
+35€  /  personne

La sé lec t ion  du  che f  de  4  verre s  
de  v in  d ’Amér ique  Lat ine

P ERRIER JOUET 
G RA N D  BRUT - 17€  /  7 5 c l 110€

P ERRIER JOUET 
BL A SON  ROSÉ – 21€  /  7 5 c l 140€

JOSEP H P ERRIER BL A N C D E N OIRS
La  C ôte  à  Bra s  - 31€  /  7 5 c l 169€

CHAMPAGNE À LA COUPE 12 c l

BIÈRES

C l u b  C o l o m b i a 8€

F a u v e  P a l e  A l e  7€

G a l l i a  B l a n c h e  7€

H e i n e k e n  0 0  3 3 c l 7€

ROSÉ, BLANCS OU ROUGES 
DU MOMENT AU VERRE 12 c l

SOFTS
Coca- Col a  /  Ze r o 3 3 c l 7€
Col a  N atu r e l  La  Loè r e 3 3 c l 7€
JUS 2 5 c l  M a nda r ine  ou  m a ng ue  7€
Evi an  /  Badoi t  3 3 c l 5€
Li mon ade  V oi l à  3 3 c l 6€
Hysope  Ton i c  
Hysope  Con comb r e  2 0 c l 6€
F e ve r  tr e e Gi n ge r  b e e r 2 0 c l 6€
Chi l l e d CBD 3 3 c l 7€

DES ALLERGIES ? N’HÉSITEZ PAS À NOUS DEMANDER LES INFORMATIONS SUR LES ALLERGÈNES – BOISSONS SELON DISPONIBILITÉS - PRIX TTC/ SERVICE COMPRIS

CEVICHERIA

Gin  Bee fea ter ,  s i rop  leche
de l t ig re ,  ver ju s ,  eau  de  coco

13€

CALABAZA

Pisco ,  pa s s ion ,  
in fus ion  maté ,  c i t ron  

13€

QUE CHEVERE

Rhum Havana  3ans  à  l ’hu i le  de  
coco ,  mangue- sa f ran ,  c i t ron ,  
b i t ter  cacao

13€

À PARTAGER
P A T A C O N E S  - 4€
Chips de banane plantain

A R E P A S  À  P A R T A G E R  - 8 €
Galette  de maïs et  ses 3 sauces:  haricots 
rouges,  boudin et  guacalogico

C H I C H A R R O N E S  - 1 0 €
Croust i l lant  de cochon, c i tron et  herbes

G U A C A L O G I C O  - 1 0 €
Guacamole Bazurto’s style ,  patacones
croquantes et  c i lantro

C H O R I Z O  A L  N A T U R A L  O  
P I C A N T E  - 1 0 €
Chorizo sais i  à la braise ,  piquant ou non …

E M P A N A D A S  V E G E T A R I A N A S  
( v é g é t a r i e n )  X 4  - 1 2 €

E M P A N A D A S  D E  C A R N E  X 4  - 1 2 €
( v i a n d e )

V I A N D E  D U  M O M E N T  
À  L A  B R A I S E  -23€

P O I S S O N  D U  M O M E N T  
À  L A  B R A I S E  -23€

R I S O T T O  D E  M A Ï S  -10€

CRUDO VEGETARIANO - 12€
L é g u m e s  c r u s  d u  j a r d i n  
d e  B r u n o  C a y r o n

P U L P O  L O C O  -15€
P o u l p e ,  m a n i o c  a u  s u e r o c o s t e ñ o
cond iment  c i t ron  e t  ch imichurr i

C E V I C H E  D E  G A M B A S  -16€
M a n g u e  e t  c o c o

C E V I C H E  D ’ A L A I N  L E  P Ê C H E U R
P o i s s o n  d u  j o u r ,  j u g u i t o p h y s a l i s ,  c i t r o n  
v e r t  e t  m é l i s s e - 1 6 €

C O Q U I L L A G E S  J U S  A U X  H E R B E S  
C o q u e s ,  m o u l e s ,  c o u t e a u x ,  
l e c h e a u x  h e r b e s ,  r i z  s o u f f l é  
e t  p o l v o d e  c a r b o n - 1 8 €

T R O P I C O  P A S I Ó N  - 1 0 €
S o r b e t  m a r a c u y a ,  c r u m b l e  d e  p a p r i k a  
f u m é  e t  c h o c o l a t  b l a n c

M E R E N G U E  M A I Z  - 1 2 €
C r è m e  d e  m a ï s  e t  a n a n a s

V O L C A N O  - - 1 2 €
C h o c o l a t  f u m é ,  g l a c e  t a m a r i n  
e t  c r u m b l e  a u  c a c a o


